1.6.4 Varfime

Pr. 1: Sleduj nansiené Gdaje v tabulce atfezrn¢ sestavuj graf zavislosti teploty vody v
kastfilku nacase.
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Pr. 2: Ve kterych okamzicich se zmil tvar grafu? K jakym udalostem #chto
okamzicich doSlo? Odp&¥ napis rovnou do grafu.

PF. 3:  Zmenilo se mnozZstvi vody v kastku béhem pokusu? P&@

Pr. 4: Na co se spiéebovava teplo, které vyrabiivg dokud teplota vody stoupa? Na co se
teplo spatebovava Bhem varu vody?

Pf. 5:  Porovnej graf v dobohtivani a chladnuti vody.im se tyto di ¢asti grafu lii?
Prac?

Pr. 6: Mezi nejpouziva§Si typy vaicu pati krome plynovych vaicu i elektrické sporaky.
Jak by se lisil graf, ktery bychom ziskali ne efefitém sporaku od grafu
nantieneho na plynovem ¥igi?

PF. 7:  Najdi zpisob, kterym bychom se mohligs\wdcit, Ze @i varu z hrnce opravdu unika
vodni para.

PF. 8: Dobu nutnou k uMani jidla, je mozné zkratit tim, Ze jidléigravujeme pi vysSi
teplo€. Zalezi doba nutna k ukeni brambor na tom, na jak vysoky vykortiva
pustime?

Pr. 9: Sestav postup na co nejrychlejSi terd brambor s minimalni sgebou energie.

Pr. 10: Jinym kuchyiskym za&izenim, které umadaitje rychlejSi pipravu brambor je
fritovaci hrnec. Proje v ni mozné fipravit brambory rychleji?

PF. 11: Jakou roli hraje voda (olej¥ipvaieni (fritovani) jidel? Pronegipravujeme jidla na
sucho bez vody (oleje)?

Doméci badani: Zabal dva stegavelké kousky ledu (nd&fklad kostéky, které se davaji do
napoji) do stejnych mikrotenovych &ai. Prvni kousek ledu nech véa lezel volrg na
stole, druhy zabal do svetru, nebo ho schovej gidy Ktery kousek roztaje rychleji?
(sleduj, jak probiha tani nezabaleného ledu. V dhkiam kdy bude roztaty z vice nez
poloviny zkontroluj zabaleny led a ihned ho zadeaba



